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Сажетак: Приликом производње вина потребно је пратити и контролисати одређене параметре процеса. За потребе овог рада произведено је вино од кљука јабуке сорте Златни Делишес, а посебно су праћени слиједећи параметри: СМ (сува материја), YAN (усвојиви азот) и киселост сока добијеног из кљука. Коришћењем експериментално добијених вриједности за анализиране параметре, развијен је „Black  box“ математички модел који најбоље описује дати процес. Развијени математички модел омогућује симулацију процеса ферментације и избор оптималних параметара процеса у сврху добијања производа жељеног квалитета, са аспекта садржаја етанола и трансмисије добијеног вина од јабуке.
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Abstract: During the wine production it is important to monitor and control the process parameters. For the purpose of this study was produced wine from apple pomace of cultivar Golden Delicious and following parameters were specially monitored: DM (dry matter), YAN (yeast assimilable nitrogen) and the acidity of the juice obtained from the apple pomace. By using the experimentally obtained values for the monitored parameters it was developed "Black box" mathematical model that described a given process the best. The developed mathematical model allows simulation of the fermentation process and selection of optimum process parameters in order to obtain the desired product quality in terms of ethanol content and transmission of wine made from apples.
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