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Сажетак: Циљ овог рада био је да се испита утицај кључних процесних параметара на екстракцију укупних фенола, флавоноида и антоцијана из цвета хајдучке траве (Achillea millefolium L.), с циљем оптимизације антиоксидативног потенцијала добијених екстраката и њихове могуће примене у индустријским условима. Испитивани параметри укључивали су време екстракције (5–90 минута), pH вредност растварача (1,5–12,5), однос биљна дрога/растварач (1:10–1:70), број екстракционих циклуса и фреквенцију осцилиовања током мешања (0–180 о/мин). Екстракције су изведене помоћу етанолног раствора, а квантитативна анализа укупних фенола, флавоноида и антоцијана спроведена је спектрофотометријски.

Резултати су показали да сви испитивани параметри имају значајан утицај на садржај циљних биоактивних једињења. Највиши садржај укупних фенола (108,47 mg GAE/g), флавоноида (77,26 mg KaH/g) и антоцијана (0,1122 mg Cy3G/g) постигнут је у условима дуже екстракције (до 90 минута), киселог pH (1,5–4,0), нижег односа дрога/растварач (1:10–1:20) и при фреквенцији осциловања од 120–150 о/мин. Уведено мешање значајно је повећало принос биоактивних једињења у поређењу са статичким условима, док је вишестепена екстракција показала ограничену ефикасност.
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THE INFLUENCE OF PROCESS PARAMETERS ON THE ANTIOXIDANT ACTIVITY OF YARROW

Abstract:. The aim of this study was to investigate the influence of key process parameters on the extraction of total phenolics, flavonoids, and anthocyanins from yarrow flower (Achillea millefolium L.), with the goal of optimizing the antioxidant potential of the obtained extracts and their potential application under industrial conditions. The investigated parameters included extraction time (5-90 minutes), solvent pH (1.5-12.5), plant material to solvent ratio (1:10-1:70), number of extraction cycles, and oscillation frequency during mixing (0-180 rpm). Extractions were performed using an ethanol solution, and quantitative analysis of total phenolics, flavonoids, and anthocyanins was carried out spectrophotometrically.

The results showed that all examined parameters had a significant impact on the content of target bioactive compounds. The highest contents of total phenolics (108.47 mg GAE/g), flavonoids (77.26 mg KaH/g), and anthocyanins (0.1122 mg Cy3G/g) were achieved under conditions of prolonged extraction time (up to 90 minutes), acidic pH (1.5–4.0), lower plant material to solvent ratio (1:10–1:20), and oscillation frequency of 120-150 rpm. The introduction of mixing significantly increased the yield of bioactive compounds compared to static conditions, while multiple-step extraction showed limited efficiency.
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