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Сажетак: Пивски троп представља главни чврсти нуспроизвод пиварске индустрије и углавном се користи као сточна храна, иако посједује потенцијал као извор нутритивно вриједних једињења. Циљ овог истраживања био је испитивање утицаја различитих услова сушења на хемијски састав пивског тропа и процјена његовог потенцијала за примјену у прехрамбеним производима и даљу валоризацију.  Узорци пивског тропа су анализирани ради одређивања садржаја влаге, макро- и микроелемената, липида, протеина, укупног азота и шећера. Добијени подаци су поређени како би се процијенио утицај услова сушења на хемијски састав пивског тропа и његове нутритивно значајне компоненте. Ово истраживање представља основу за даљу валоризацију пивског тропа као вриједне секундарне сировине за прехрамбене примјене.
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Valorization of Brewer’s Spent Grain as a Nutrient-Rich By-Product: Influence of Drying Conditions on Its Chemical Composition
Abstract: Brewer's spent grain (BSG) is the main solid by-product of the brewing industry and is primarily used as animal feed, despite its potential as a source of nutritionally valuable compounds. This study investigated the influence of different drying conditions on the chemical composition of BSG and evaluated its potential for food applications and further valorization. BSG samples were analyzed to determine moisture content, macro- and microelement composition, lipid, protein, total nitrogen, and sugar contents. The analytical results were compared to assess the effect of drying conditions on the chemical composition of BSG and the preservation of its nutritionally valuable constituents. The findings provide a basis for the further valorization of brewer's spent grain as a valuable secondary raw material for food applications.
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